() Vitigni: Catarratto, Grillo ed Inzolia
Zona di produzione: Sicilia Occiden-
tale
Preparazione: al vino Marsala fine IP
si aggiungono tuorli d’'uovo, zucchero
e aromi, fino a ottenere il classico Cre-
movo
Alcool: 16% vol
Zuccheri: oltre il 20%

Colore: ambra scuro

Profumo: tipico

Gusto: forte e deciso

Temperatura di servizio: ambiente
oppure ben freddo

Abbinamento: ottimo per la pre-
parazione di zabaglione e tiramisu,
eccellente ingrediente per i cocktails
di frutta.

.“+: Grapes: Cataratto, Inzolia and Grillo
“* Area of production: west Sicily
Preparation: we add egg yolks, sugar
and flavors to the Marsala Fine IP
wine until we get the classic Cremovo
Alcohol: 16% vol
Sugar: more than 20%
Color: amber
Taste: sweet and strong
Perfume: rich
Serving temperature: room temper-
ature or slightly chilled
How to use: perfect for milkshakes,
pastries, egg-nogs and cakes.




