SANTA MESsA ROssO

)

Vitigni: Nero d’Avola, Frappato

Zona di produzione: Sicilia Occiden-
tale

Terreno: terre rosse siciliane

Periodo della vendemmia: inizio di
settembre

Pigiatura: soffice

Fermentazione e preparazione: fer-
mentazione in rosso. Al raggiungi-
mento della gradazione zuccherina
ideale, si aggiunge alcool da vino per
bloccare la fermentazione e raggiun-
gere la gradazione alcolica di 16%.
Alcool: 16% vol

Zuccheri: >10%

Colore: rosso brillante

Profumo: intenso

Gusto: dolce

Temperatura di servizio: ambiente
Abbinamento: Vino prodotio se-
condo le disposizioni ed il controllo
della Curia Vescovile. La genuinita di
questo vino & garantita dal certificato
della Curia Vescovile che ne consente
'uso per la celebrazione della Santa
Messa.

Grapes: Nero d’Avola , Frappato
Area of production: west Sicily
Ground: sicilian red lands

Vintage time: beginning of September
Pressing: soft pressing
Fermentation and preparation: Slow
fermentation in red. Once acquired
the ideal sugar content, we add wine
alcohol in order to stop the fermenta-
tion and obtain the alcoholic content
of 16%

Alcohol: 16% vol

Sugar: >10%

Color: brilliant red

Taste: sweet

Perfume: intense

Serving temperature: room tempera-
ture

How to use: This wine is produced in
accordance with the law dispositions
and the control of the Episcopal Curia.
The genuineness of this wine is guar-
anteed by the certificate of the Bishop
that enables its use for the celebration
of the Holy Mass.
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